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~ QUAND LA FRANCE MET LE MONDE A TABLE

Profitant de la tenue du G7 a Biarritz, Emmanuel Macron renoue
avec une tradition francaise: méler gastronomie et diplomatie.
Entre puissants, les assiettes parlent aussi.
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FCARCE

Cest la mble énergique gui met tout le monde
daccord, grice & l'sura de la Franco-Danoise
Joséphine en salle et aux assiettes brutes

€t malicieuses de son man odté culsine

(il rravaille le jour dans 13 biotech). Seize
couverts, le double avec la terrasse, ol sont
envoyeés Loasts gonflés de ricotla maison

et d'anchois, tacos de célen rave et poulpe,
morceaux de bajoue de merlu et bouillon
aux oignons brilés avant de conclure

sur le risalamande, version scandinave du riz
au lait nappé de sauce cerise tiede. Tables
minuscules et assises sommaires mais
franchement, Who cares ?

51, rue Gambetta. Tél.: 09 83 34 54 60.

» THIERRY BAMAS
Egalement installé a Anglet et Bayonne,
le patissier Thierry Bamas, Meilleur Ouvrier

de France et champion du monde des desserts
glacés_. fait honneur a sa réputation
une régionale et voluptueuse creme glacée
au caillé de brebis et cerise. Le sorbet
ananas-coco vaut lui aussi le détour.

Au rayon patisserie, les locaux apprécient
particuliérement les profiteroles
réinterprétées, le glteau basque au chocolat
et la tarte au citron meringuée adoubée

Par Christophe Michalak.

10, place Clémenceay, Tél.: 05595476 50
bamas fr '

avec

[LI'\ MAISON pu MARQUIS
A l'écart dy centre-ville, cette nouvelle
adresse de quatre chambres est installée
au sein d'une maison néobasque
des années 1930, celle du marquis de Cuevas
g:; se r:narin a Margaret Strong, l'une
Ba“i:te:’te;;ﬁlles Rockefeller et créa le Grand
e € Monte-Carlo, Petit-déjeuner

A hauteur avec charcuterie de la ferme
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VOYAGES

Elizaldia, fromages fermiers et yaourt artisanal
local. Chambres a partir de 150 euros.

41, rue de 'Estagnas. Tél.: 06 3860 6718.
lamaisondumarquis-biarritz.com

» LIMPERTINENT

Dans le quartier Saint-Charles qui a le vent en
poupe, I'Allemand Fabian Feldmann fait briller
une étoile au guide Michelin depuis 2012 avec
une cuisine contemporaine et ultra-locale.
Poissons en direct de la criée de Saint-Jean-de-
Luz, café torréfié au méme endroit. Le chef va
jusqu'a servir un beurre bio en provenance du
petit village de Mendionde. A ne pas manquer:
le superbe curry vert imaginé en version sucreée.
5, rue d'Alsace. Tél.: 05595103 67.
l-impertinent.fr

POLATUA

A proximité de I'aquarium, Olatua («la vague>,
en basque) n'est pas le spot le plus connu mais
offre pourtant I'un des plus beaux couchers

accueillant donc.
Ex-de Génération
Ecologie, l'intéressé
tient a préciser que
200 vélos a hydrogene
fabriqués par la
sociéteé locale Pragma
Industries seront &
disposition des plus
de 3500 journalistes
présents pour couvrir

| le G7. Pour les chefs

| d’Etat, il a prévu des
sacs et pochettes de
la maison Jean-Vier

et a sollicité le
céramiste historique
Cazaux afin d'imaginer
un cadeau sur mesure.
On parle d'un plateau
en fond bleu avec
finition a l'or...

« Quatre points
expliquent le choix
d’Emmanuel Macron: il
voulait une destination
en dehors dlle-de-
France et une ville
océane, il a un
attachement
particulier au Pays
basque [en 2016, le
futur locataire de
I'Elysée se laissait
photographier sur les
plages de Biarritz en
une de Paris Match,
NDLR] et a dit qu'il
trouvait le maire
particuliérement
accueillant », explique,
ravi, Michel Veunac,
septuagénaire
particulierement

de soleil de la ville, face au rocher de la Vierge
et a I'océan. Sur la carte, bieres La Superbe

et jambon blanc, saucisson et tome de vache
truffés de la maison Balme.

Jardins de I'Atalaye.

@OlatuaBiarritz

» GALERIE SYLVAIN CAZENAVE

En 1973, Sylvain Cazenave achéte son premier
boitier. Quarante-six ans plus tard, il est

I'un des plus grands photographes du monde
du surf qu'il a shooté en jet-ski et hélicoptere
pour National Geographic ou Sports Illustrated.
Tous les plus grands sportifs de la glisse

sont passés derriére son objectif, des 1égendes
Laird Hamilton et Kelly Slater au nouveau
phénoméne Kai Lenny. Résidant trois mois
par an a Hawai, Sylvain Cazenave ambitionne
aujourd’hui de découvrir les vagues d'Iran

et d’Afghanistan.

8, rue Gambetta. Tél.: 06 038217 75.
sylvaincazenave.com
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Ci-dessous: la Maison
du marquis,
belle batisse

des années 1930 dans
le style typique

de la région, dispose
de trois chambres
et d’'une suite.

»CHEZ PILOU

Une décennie que Philippe Gri a repris

le restaurant qu'il a fait reconstruire presque

a l'identique de I'adresse qu'il fréquentait plus
Jjeune. Mission accomplie: la carte est plastifiée,
les nappes et serviettes a carreau et les affiches
s'invitent partout. Ce bistrot reconnu pour ses
cocktails (80 gins, fruits et herbes de saison dans
les shakers) l'est aussi dans l'assiette, avec oreilles
de cochon aux calamars, anchois fumés,
geénéreux faux-filet au four et frites épaisses
avant le «cocolait», flan au caramel ménager.

3, rue de Larralde. Tél.: 055924 1173.

»BAR DU MARCHE

Les Biarrots se retrouvent au Bar du Marché,
aux Halles. Un lieu populaire, festif. Il faut y
venir le dimanche en fin de matinée, lorsqu'une
foule joyeuse avale huitres et vins au verre.

8, rue des Halles. Tél.: 0559234896. ®

Plus d'infos sur weekend.leaechos.fr
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